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Culy: dagelijks genieten

C uly is al meer dan twaalf jaar een sterk merk binnen de culi-
naire wereld en daar zijn we als team behoorlijk trots op.

Het platform werd opgericht om een unieke mix van recepten,
recensies van hotspots/restaurants, kooktips en culinaire
inspiratie te kunnen delen. Fun fact: op dit moment wordt 85%
van de recepten op Culy door de redactie zelf gekookt én gefoto-
grafeerd, maar we publiceren bijvoorbeeld ook recepten uit de
nieuwste kookboeken.

De combinatie van al deze verschillende content is behoorlijk
uniek binnen de foodmedia. Hierdoor blijft Culy dé plek waar
je als eerste leest over de nieuwste culinaire trends, mooie food-
merken en producten, de beste restaurants, verrassende recepten
en bijzondere gerechten van over de hele wereld.

Kenmerkend voor onze recepten is de Culy-twist; we maken
graag moeilijke dingen makkelijker en makkelijke dingen leuker.
Smaak is leidend bij alles wat we doen. Alleen als we iets echt
lekker vinden, verschijnt het op Culy. Eten moeten we elke dag,
maar wij laten zien hoe je daar het dllerbeste van kunt genieten.

Nancy van Batenburg
Hoofdredacteur Culy.nl




Dagelijks genieten

O p Culy.nl inspireren we dagelijks met artikelen waar het
water je van in de mond loopt. Van lekkere recepten tot
bijzondere food fotografie, en van handige filmpjes over eten
tot slimme tips voor in de keuken.

Wij halen het mooiste en beste uit zowel onze eigen keuken als
wat we op het web vinden, bij bevriende culinaire blogs en web-
sites van zowel nationale als internationale bodem.

Ons doel is om onze bezoekers te verrassen met het mooiste op
culinair gebied uit de gehele wereld. Of dat nu aan de andere kant
van de aarde is, of gewoon om de hoek in Nederland. Altijd met
die verrassende Culy-twist. Ook geeft Culy antwoord op die
dagelijks terugkerende vraag: wat eten we vandaag?

Ons foodie-motto is: we maken moeilijke dingen makkelijker
en makkelijke dingen leuker.

Geniet van elk eetmoment en maak het ‘Culy’!




Onze bezoekers

Lifestyle Segmenten
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Culy in cijfers
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49,3k volgers 76k volgers 2,55 miljoen
bereik

Gebruikers: 608.000 per maand
Pageviews: 1.800.000 per maand




Onze bezoekers zijn bovengemiddeld geinteresseerd in:
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niet tussen?

Neem dan gerust
contact met ons op.



Deze adverteerders
gingen je vVOOr:

Heinz

Ahold

ALDI

Lidl

Coca Cola
Valle del Sole
Verstegen
Thuisbezorgd
Beyond Meat
Campina
HelloFresh
Samsung
Grana Padano
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De Culy-twist

uly biedt het volledige plaatje van zowel eigen recepten,

kooktips, restaurants en nieuwtjes. Eigenzinnige, smaakvolle
artikelen met een scheutje mening van de Culy-redactie. Wie Culy
leest is altijd op de hoogte van wat lekker is. Al elf jaar een begrip
in het culinaire landschap.

Recepten
Interviews 24%

8%

Food trends
10%

Culinair nieuws

Inspiratie
10%

24%

Restaurants
10%

Kooktips
14%




Culy Homemade

r zijn maar weinig online platforms die recepten, restaurants,
kooktips en food nieuws combineren.

Culy gaat nog een stapje verder met Culy Homemade: recepten
die de Culy-redactie elke week bedenkt, kookt en zelf foto-
grafeert. Van snelle pasta tot aan makkelijke Hollandaise en van
trendy Chinese chili-olie tot aan smakelijke vega(n) recepten.

85% van de recepten die je op Culy vindt, wordt door onze redactie
zelf gemaakt.




De Culy-nieuwsbrief

mdat we ons elke dag weer afvragen wat we nu weer eens

zullen eten, helpt Culy bezoekers een handje op weg met
de Culy nieuwsbrief (bijna 13.000 abonnees). Daarin krijgen
abonnees elke dag verse inspiratie voor het koken. Naast
recepten delen we ook inspirerende achtergrondartikelen en ons
populaire weekmenu.

Elke zaterdag is er een extra sappige weekendeditie met de
best gelezen artikelen van die week, nieuw gespotte restaurants,
het laatste foodnieuws en meer lekkers.

In beide nieuwsbrieven is ruimte voor commerciéle samen-
werkingen. Tevens kan er op aanvraag een themanieuwsbrief
worden ontwikkeld (denk aan Kerstmis, Pasen, barbecue of een
ander thema).
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Video-samenwerking

e Culy-redactie maakt ook kookvideo’s. Denk hierbij aan

how-to video's en slimme keukenhacks, maar ook video's
in opdracht van grote merken zoals Heinz en ALDI. Variérend van
barbecuegerechten tot aan volledige kerstmenu’s en meer!

Daarnaast hebben we laatst een mooie samenwerking met
Mandemakers Keukens gehad. Klik hier voor het resultaat.



http://www.tiktok.com/@culynl/video/7205149192854064390

Samenwerking met Sublime

p vrijdagmiddag rond 16:40 schuift de Culy-redactie aan
bij radiomaker John Williams voor Johnny's Friday op
radiozender Sublime.

We luiden het weekend op culinaire wijze in met steeds weer
een ander verrassend gerecht. John mag als eerste proeven
en zijn smaaknotities delen met de luisteraars van Sublime.
Het recept is natuurlijk altijd terug te vinden op Culy.nl.

@ SUBLIME




Favoriele
van Culy.nl

Elke maand vragen we Nancy van Batenburg
- hoofdredacteur van Culy.pl- naar een

van haar favoriete receplen. Smaakmakers,
trends en onmisbare ingredignten die je
misschien nog niet kent, komen voorbij.
Deze maand deelt Mancy haar favoriete
recept Vioor maritozzo.

Tk B o Babesbar
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Samenwerking met
Foodies Magazine

e vindt Culy.nl ook terug in Foodies Magazine. Hoofd-
redacteur Nancy van Batenburg deelt iedere maand haar
favoriete recepten, trends en onmisbare ingrediénten.




Culy in de Krant

C uly verschijnt drie keer per week met een recept in Dagblad
van het Noorden en de Leeuwarder Courant. Daarnaast
staan we ook in de nieuws-en weekbladen zoals de Meppeler
Courant, de Hoogeveense Courant en de Franeker Courant.

WAT ETEN WE VANDAAG?

NANCY VAN BATENBURG
Culinair schrijver en foodfotograal
www.culy.nl

Smashed komkommer(salade)

Ingrediénten Leg de komk r(s) op een snijplank
voor 4 personen: Leg een hakmes (met een deegroller of
een extra snijplank kan 0ok) met de platte
1 4 2 komkommers kant op de kemkammer. Oefen druk it
2 1/2 theelepel suiker op het mes tot de komkommer over de
2 theelepals sesamolie hele lengte barst (mep er bijvoorbeeld
3 theelepels sojasaus op met je vuist), maar plet ‘m niet helemaal.
1 1/2 eetlepel rijstazijn Snijd de komkommer daama in hapklare
2 tenen knoflook, geperst. stukjes. Zet weg in de koelkast.
Een snufje g d Maak ondert de dressing voor de smashed
mlmldmdukwﬂillm komkommer. thdmrlnemn&mlunde
(optioneel) suiker, li ent k door
Handje koriander, fijngehakt elkaar. Zet zolang apzj.
{optioneel) Haal de kemkemmer uit de koelkast, gooi het vocht weg en
Snufje zout hussel de stukjes komkemmer door de dressing. Dresseer eventueel
met de fijng i en gochugaru (naar smaak).

DAGBLADE!  Adres Libwchueg 2, $723 HE Grorirgen. Puslbus 60. 9700 MC Groningen. Tul. 050 - 584 44 44, wnw.cin.al.

NOORDEN it 5or via miljn,dvhn_nd of bl DRA - 800 20 00
Ted, UBE - BOD T&Uﬁ! WS}'DO,WI!MMMH

Personeelsadvertenties Tel, osn -2815252




Planning
2023/2024

Culy Basics

p Culy zie je veel bijzondere recepten voorbijkomen, maar

we zijn er voor iedere kok. Voor de thuiskok die wat meer
ondersteuning nodig heeft, maar ook voor de kok die de jus graag
Zélf maakt in plaats van uit pakjes of zakjes.

In Culy Basics nemen we de thuiskok mee naar de basis van
koken. Stapsgewijs leggen we uit hoe je een bepaald (onderdeel
van een) gerecht maakt. Terug naar de basis.




Planning
2023/2024

Culy Specials

uly is het inspiratieplatform op het gebied van food.
Dit doen we niet alleen online, maar ook offline.
Met de Culy Specials.

Een samenwerking tussen een delicatessenzaak of restaurant
en Culy. Wij denken mee over een nieuwe special, die vervolgens
(tijdelijk) op de kaart of in de winkel komt te staan of liggen.

Zo hebben we in samenwerking met Frietboutique een Culy
frietje op de menukaart gezet, brachten we een eigen smaak uit
met de Pindakaaswinkel en bedachten we samen met Tony’s
Chocolonely onze eigen limited edition Culy x Tony’s-reep.

Op het wensenlijstje staan bijvoorbeeld nog: een eigen Culy
biertje en een Culy wijn.




Planning
2023/2024

Culy Kids

N iet alleen volwassenen koken tegenwoordig steeds uit-
gebreider, ook kinderen duiken vaker de keuken in. Dan is het
natuurlijk wel belangrijk om een kidsproof recept te gebruiken.

Met Culy Kids maken we recepten die kinderen niet alleen heel
lekker vinden, maar die ze ook zelf kunnen maken! Makkelijk,
toegankelijk en ongevaarlijk (maar wel gevaarlijk lekker) zijn
de magische woorden.




Het team

Nancy van Batenburg

Hoofdredacteur

Nancy bedenkt elke week recepten voor Culy en bezoekt de beste
restaurants om recensies over neer te pennen. Ze is dol op alles
met venkel, en de beste maaltijd ooit at ze bij Restaurant Blanca
in Brooklyn (NY).

Winnie Verswijvel

Redacteur

Winnie komt uit Antwerpen, maar baant zich een weg door de
Amsterdamse grachten. Ze praat lyrisch over haar zelfgebakken
zuurdesembrood, de perfecte bouillon of de ultieme taco.
Een favoriet gerecht heeft ze niet, zolang het maar met liefde
gemaakt is.

Daarnaast werken we meteen SEO-specialist, een Tech-specialist,
een team aan freelancers en een stagiaire.




Trek in een samenwerking?

Voor vragen over Culy en de mogelijkheden betreft
adverteren, kun je het beste contact opnemen
met onze salesafdeling.

e (088-8240234
e samenwerken@mediahuis.nl
e www.mediahuis.nl


mailto:samenwerken%40mediahuis.nl?subject=
http://www.mediahuis.nl

